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REZEPT VOM HAUBENKOCH

Himbeer-Goji-Beerengelee

Zutaten:

150 g Himbeermark
50 g Staubzucker
100 g Gojibeeren frisch
3 Blatt Gelatine

Zubereitung:

Gelatine in kaltem Wasser einweichen.
Mark langsam erwarmen und mit den Gojibeeren mixen und passieren.
Staubzucker und ausgedriuckte Gelatine auflésen.
Masse in 3 cm Halbkugel Silikonformen fillen und kuhlstellen.
Nach dem auskihlen Gelee herausdriicken und in das weiche Frischkasemousse einsetzen.

GUTES GELINGEN
WUNSCHEN FAMILIE RAUCH & FAMILIE LACKNER

Lackners

OWERBEERE

GOJI-BEEREN ERHALTLICH BEI
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